DOMENICA
20 APRILE

MENU ALLA CARTA
ANTIPASTI 13.00

la tartara di manzo con cipolla rossa caramellata
e riccioli di burro alle erbe

la carne salada fatta da noi su letto di rucola e
grana a scaglie con olio extra vergine alla
vaniglia

il cestino di pasta fillo con carciofo marinato,
scaglie di formaggio stravecchio e gherigli di

noci

il flan tiepido agli asparagi e basilico su salsa
alla bassanese
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PRIMIPIATTI 15.00

i bigoli al torchio con battuta di agnello e lamelle di
mandorle

il risotto all’anitra e culiss ai frutti di bosco
-min. 2 porzioni-

gli gnocchi di patate viola con asparagi, bruscandoli e
uovo a mimosa

la lasagnetta rustica al tarassaco, rosole e ricotta
affumicata del Grappa

SECONDI PIATTI

le costolette di agnello al forno sabbiate alle erbe con Wﬁﬁkw
polenta gialla morbida alle spezie
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22.00 ; \%&;

il filetto di manzo agli asparagi di Bassano 7. o
25.00

I'arrosto di faraona ripiena alla cicoria selvatica

con confettura di mele
19.00

gli asparagi alla Bismarck al profumo di tartufo F~
16.00




