Lino Osteria
menw 8.8, Natale 2024
Antipast

coulisse dirapa rosa, fonduta di malga e
vela croccante di bacon

* Tartara di manzo con insalatina di radicchio tardivo,
noci e grana a scaglie

(P ° ° po l l °
Risotto alla zucca e maroni con polvere

aromatizzata al caffe’, mantecato al
Castelmagno

Scrigno di crespella ripieno di ricotta affumicata e
cicoria su vellutata di porro e crema allo zafferano

L] L L]
. Secondi piatii
Filetto di manzo su crostone di pane con ristretto al
Ripasso della Valpolicella, frutti di bosco, al sentore di *

cioccolato, con contorno di radicchio tardivo di
Treviso

Sovracoscia di pollo cotta a bassa temperatura, con salsa al miele,
limone e rosmarino con buccia di arancia caramellata con
contorno di patate allo zafferano e semi di papavero neri

Deassert

Panettone artigianale con crema alla nocciola

Caffe

v" Q , COSTO € 75.00 A PERSONA : ‘
BEVANDE INCLUSE :



